
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Carte évolutive qui change en fonction du marché du jour 
 
 
 
 

 

 

 

L’Incontournable Soupe de Poissons, recette d’antan de mamie Léoncia 

Le Pâté Landais au Foie Gras de Canard, chutney à la figue  
Les Crevettes panko, salade de chou chinois au soja, cacahuètes et citron vert 

L’Œuf Brouillé à la truffe et oignon frit 
Les 6 Huitres du bassin de chez « Le Cailloc » (n° 2) vinaigre à l’échalote +3 € 

 

 

 

 

 

Le ½ Magret de Canard, sauce Rossini, purée de pommes de terre à l’ail  
Les Travers de Bœuf Aberdeen Angus basse température, mousseline de  

butternut à la noisette et oignons rôtis 

Les Gambas Grillées, chlorophylle d’herbes, crémeux de poireaux  
et fèves de soja 

 

 

 

 

 

Le Brebis au piment d’Espelette et compotée d’échalotes au thym  
La Panna Cotta à la vanille, coulis chocolat et croustillant praliné 

La Tourtière aux Pommes des Landes et sa glace vanille  

L’Entremet aux fruits des bois, coulis ananas rôti 
 Les Pruneaux au vin rouge et son Pastis Landais 

 

 

 

 

Prix net, toutes taxes et services compris 
 


