
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Carte évolutive qui change en fonction du marché du jour 
 
 
 

 

La Fraicheur de Concombre Harengs et crème à la menthe, œufs de truite, 
 graines de courges torréfiées 

Le Foie Gras de Canard mi-cuit maison au Bas Armagnac, chutney figue +6 € 

La Cassolette de Ris de Veau, amarena et amandes torréfiées 

Les 6 Huitres du bassin de « Le Cailloc » (n° 2) et vinaigre à l’échalote +3 € 
 

 

 

 

 

 

Le ½ Magret de Canard, jus corsé, purée de pommes de terre à la truffe 

 et échalote en chemise 

Le Carré de Cochon de Lait, Asperges des Landes, tapenade,  

 endives braisées au miel 

Le Risotto crémeux pousses d’épinard, coulis de poivron rouge  
au piment d’Espelette, bimi rôti 

 

 

 

 

Le Mille-Feuille Minute au chocolat Valrhona, coulis Kahlùa, perles caramelia 

La Nage de fruits, crumble au citron vert, crème chiboust menthe  

cranberries 

La Tourtière aux Pommes des Landes et sa glace vanille 

Le Brie de Meaux à la truffe 

 

 

 

 

Prix net, toutes taxes et services compris 
 
 


